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SNAANDUI

Profilo del vino

Denominazione

DOP Friuli Isonzo Pinot Grigio

Annata

2019

Alcool
13 % vol.

Zuccheri

Secco

Tipo di terreno

Pianura ricca di ghiaia e ciottoli, con
argilla di colore rossastro per la
presenza di ossido di ferro ed
alluminio. Aerale ben ventilato, non
caldo ma secco.

Varieta d’uva
Pinot Grigio in purezza

Sistema di allevamento

Guyot

Metodi di difesa

Lotta integrata antiparassitaria ad
impatto ambientale controllato

Epoca di vendemmia

Inizio settembre

Modalita di raccolta
Manuale

Vinificazione

L’uva viene delicatamente diraspata e

sottoposta a pigiatura. La
fermentazione avviene a controllo
termico (15/18°C) in recipienti in
acciaio inox.

Affinamento

1l vino, esaurita la fermentazione,
viene travasato in serbatoi in acciaio
inox, e li matura sur lies per 10 mesi.

Imbottigliato, viene affinato in locali

termocondizionati.

Note sensoriali

Colore

Alla vista si presenta giallo paglierino,
con tenui ma accattivanti nuances
ramate, luminoso e cristallino.

Profumo

Al olfatto risulta floreale (gelsomino),
fruttato (pera e melone). Precisa la
nota di scorza di agrumi (limone) ed
il profumo di pasticceria ben
amalgamati tra loro. Di buona
intensita.

Gusto

In bocca ¢ secco, caratterizzato da
freschezza acida e sapiditd, ma anche
da una discreta rotondita (o
morbidezza); di buona struttura.
Lascia la bocca pulita e interessata da
un’elegante persistenza. Vino
giovanissimo, di grande prospettiva
ma godibile sin d’ora.

Abbinamenti

Puo accompagnare pesci ben salsati,
cosi come primi piatti di spessore (ad
esempio orzotto con salsiccia e verza)

Temperatura di servizio

Offrire a 12°-14°C
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