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Profilo del vino
Denominazione
DOP Friuli Isonzo Pinot Grigio

Annata
2020

Alcool
13 % vol.

Zuccheri
Secco

Tipo di terreno
Pianura ricca di ghiaia e ciottoli, con 
argilla di colore rossastro per la 
presenza di ossido di ferro ed 
alluminio. Aerale ben ventilato, non 
caldo ma secco.

Varietà d’uva
Pinot Grigio in purezza

Sistema di allevamento
Guyot

Metodi di difesa
Lotta integrata antiparassitaria ad 
impatto ambientale controllato

Epoca di vendemmia
Inizio settembre

Modalità di raccolta
Manuale

Vinificazione
L’uva viene delicatamente diraspata e 
sottoposta a pigiatura. La 
fermentazione avviene a controllo 
termico (15/18°C) in recipienti in 
acciaio inox.

Affinamento
Il vino, esaurita la fermentazione, 
viene travasato in serbatoi in acciaio 
inox, e lì matura sur lies per 10 mesi. 
Imbottigliato, viene affinato in locali 
termocondizionati.

Note sensoriali
Colore
Giallo paglierino carico (quasi dorato) 
appena ramato; limpidissimo e
luminoso.

Profumo
All’olfatto è di buona intensità e 
permette di riconoscere la pera 
matura, la frutta secca, i fiori gialli 
accompagnati da uno sfuggente tono 
mielato. Ancora profumi più evoluti 
(cera d’api). Si percepiscono infine 
cenni balsamici e di mineralità. 
Complesso.

Gusto
In bocca esordisce secco e aromi di 
bocca che ricalcano i sentori percepiti
all’olfatto. Finale sapido, persistente; 
lascia la bocca notevolmente pulita.

Abbinamenti
Vino importante da piatti di buona 
struttura (primi con sughi di carni 
bianche o da carni di animali da 
cortile, magari delicatamente speziati).

Temperatura di servizio
Beva ottimale a 14°C., ma da servire a 
12°C.


