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Profilo del vino

Denominazione

DOP Friuli Isonzo Chardonnay

Annata

2020

Alcool
14.5 % vol.

Tipo di terreno

Pianura ricca di ghiaia e ciottoli, con
argilla di colore rossastro per la
presenza di ossido di ferro ed
alluminio. Aerale ben ventilato, non
caldo ma secco.

Varieta d’uva
Chardonnay in purezza

Zuccheri
Secco

Sistema di allevamento

Guyot

Metodi di difesa

Lotta integrata antiparassitaria ad
impatto ambientale controllato

Epoca di vendemmia
Meta settembre

Vinificazione

L’uva viene delicatamente diraspata e

sottoposta a pigiatura. La
fermentazione avviene a controllo
termico (15/18°C) in recipienti in
acciaio inox.

Affinamento

Il vino, esaurita la fermentazione,
viene travasato in serbatoi in acciaio
inox, e li matura sur lies per 10 mesi.

Imbottigliato, viene affinato in locali

termocondizionati.
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Note sensoriali

Colore

Alla vista si mostra giallo dorato,
limpidissimo ¢ luminoso, con vivaci
riflessi dorati.

Profumo

All’olfatto esordisce con un tono
sulfureo che scompare dopo qualche
minuto. Esprime poi una buona
intensita con note di frutta secca,
buccia d’arancia scottata, marzapane,
fiori secchi, composta di mele (si
consiglia di lasciarlo qualche minuto a
riposare nel bicchiere, per far si che il
tono sulfureo scompaia).

Gusto

All’assaggio si mostra secco, aggressivo
per spiccata mineralitd e note tanniche
debolissime, ma presenti; infine un
finale delicatamente vanigliato.
Sorprende per I’equilibrio che

interessa tutte le ulteriori componenti.

Abbinamenti
Vino adatto a piatti ben conditi e dai
sapori decisi.

Temperatura di servizio

Da offrire a 12°C
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