ANNANDUA

INO

DOP Friuli Isonzo Pinot Bianco 2019

Azienda Agricola Dai Morars s.s. - Via Petrarca 40 Moraro (GO) - Italy

Profilo del vino

Vintage
2020

Denominazione
DOP Friuli Isonzo Pinot Bianco

Alcool (%vol.)
12,5 % vol.

Zucchi
Secco

Tipo di terreno

Pianura ricca di ghiaia e ciottoli, con
argilla di colore rossastro per la
presenza di ossido di ferro ed
alluminio. Aerale molto ventilato e
secco.

Sistema di allevamento
Sistema di allevamento

Metodi di difesa
Lotta integrata antiparassitaria ad

impatto ambientale controllato

Epoca di vendemmia
Inizio settembre

Vinificazione

L’uva viene delicatamente diraspata e

sottoposta a pigiatura. La
fermentazione avviene a controllo
termico (15/18°C) in recipienti in
acciaio inox.

Affinamento

1l vino, esaurita la fermentazione,
viene travasato in serbatoi in acciaio
inox, e li matura sur lies per 12 mesi.
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ANCO

Note sensoriali

Colore

Alla vista ¢ limpidissimo, luminoso;
giallo paglierino di buona intensita
regala vivaci riflessi che si spingono
fino ad un lieve dorato.

Profumo

Ottima intensita olfattiva, elegante;
permette di riconoscere una nota
appena vanigliata accompagnata da
profumi agrumati, fiorali (fiori
bianchi) e fruttati (mela e pera fresche,
non ancora mature). Infine un
delicatissimo sentore di miele. Il tutto
denota una interessante complessita
giocata tra freschezza (fiori ¢ frutta),
speziatura (note vanigliate) ¢ micle.

Gusto

Secco in bocca; esprime una struttura
ben equilibrata, con un accenno finale
alla mineralitd; di buona persistenza.

Abbinamenti

Vino ancora in evoluzione, ma gia
godibile con piatti di pesce sia dgl
semplice cottura che salsati.

Temperatura di servizio

Da offrire a 11°C.
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